
BLANCO FLAT PACKS 
Grande qualité dans  
un petit emballage.

Economie de frais de 

transport et de stockage!



Le groupe BLANCO CS:
solutions personnalisées.

En 1925, Heinrich Blanc fonde à 
Oberderdingen (Bade-Wurtemberg, 
Allemagne) la société Blanc & Co. 
Dans deux simples baraques en bois, il 
fabrique avec quelques collaborateurs 
fidèles des pièces en cuivre étamé pour 
cuisinières et des chaudrons. 

Aujourd'hui, le groupe BLANCO CS 
est actif dans le monde entier et réalise 
avec 640 collaborateurs un chiffre 
d'affaires annuel consolidé de plus de 
100 millions d'euros (exercice 2010). 
BLANCO CS fait majoritairement partie 
du groupe E.G.O. Blanc und Fischer et 
se trouve encore toujours aux mains de 
la famille.

BLANCO CS (Customized Solutions) 
propose aux clients des solutions 
parfaitement adaptées à leurs besoins. 
La marque BLANCO est en cela 
synonyme de qualité de premiers plan et 
de compétence particulière ainsi que de 
fiabilité, des premiers conseils au service 
après-vente. 

Les produits de haute qualité 
pour grandes cuisines, traiteurs et 
restauration de collectivité ont déjà été 
de nombreuses fois récompensés, par 
exemple par le prix renommé "red dot 
design award", le "prix de innovation de 
la gastronomie", le "prix de innovation 
Dr.-Georg-Triebe" et le "Distinguished 
Development Design Award".

BLANCO CS est membre de la Caux 
Round Table (CRT) et s'engage au 
respect de principes commerciaux 
éthiques. Par son rapport de durabilité 
disponible sur l'internet, l'entreprise 
documente son engagement pour un 
équilibre harmonieux entre les objectifs 
économiques, écologiques et sociaux.

Innovante, fiable, orientée sur le client: 
la qualité de BLANCO CS est inimitable.

www.blanco-cs.com



Dans le monde entier les pros misent 
sur la qualité fiable des assistants 
mobiles de BLANCO. Et dès maintenant, 
nous vous facilitons encore plus la 
vie pour le transport des chariots de 
service, chariots à glissières et systèmes 
d'empilage d'assiettes de haute qualité 
dans chaque magasin du monde.

Avec les nouveaux Flat Packs compacts 
de BLANCO, vous obtenez une grande 
qualité dans un petit emballage – 
parfaitement placé sur palette. La 
manipulation devient très simple et 
vous économisez d'importants frais de 
transport et de stockage. 

Typiquement BLANCO: plus de 
qualité. Plus de service. Plus d'idées.

Les Flat Packs compacts de BLANCO:
économie facile de frais de transport et de stockage.

Parfaitement emballé,  
rapidement assemblé.

Avec le concept d'emballage intelligent 
Flat-Pack de BLANCO, toutes les 
pièces sont abritées de manière claire 
et sûre pour le transport. Car la qualité 
réside également dans l'emballage.  
En quelques manipulations, les chariots 
sont assemblés et immédiatement 
disponibles. 

Robuste, solide et fiable

Des matériaux de haute qualité et une 
finition soignée vous garantissent une 
longue durée de vie des chariots, même 
dans les conditions d'utilisation sévères 
d'une grande cuisine. Tous nos chariot 
à glissières, chariots de service et 
systèmes d'empilage d'assiettes sont 
synonymes de qualité éprouvée "made 
by BLANCO".

Faciles à transporter,  
simples à stocker

Les Flat Packs de BLANCO mettent 
fin aux coûts élevés de logistique et de 
stockage. Les palettes garnies de façon 
optimale assurent la meilleure utilisation 
de la place disponible et s'intègrent 
parfaitement dans tout concept 
logistique. 
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Crée de la place dans la cuisine:
BLANCO SERVISTAR.

Le système innovant d'empilage d'as-
siettes BLANCO SERVISTAR crée de la 
place pour la créativité gastronomique, 
l'efficacité au travail et un trajet détendu 
du cuisinier au convive. 

Le prodige de rangement roulant 
BLANCO SERVISTAR GASTRO 80 met 
par exemple fin aux dressoirs bloqués 
– pour 80 assiettes, il n'occupe que 
0,5 m2.

Avec ses supports d'assiettes brevetés, 
BLANCO SERVISTAR offre à votre 
porcelaine un maintien doux et sûr 
dans toutes les situations. BLANCO 
SERVISTAR se garnit facilement et les 
assiettes se laissent facilement prélever. 

BLANCO SERVISTAR est parfait pour 
la manipulation de repas prêts lorsque 
la place est comptée. Votre créativité 
ne connaît ainsi pratiquement plus de 
limites: chaque paire individuelle de 
supports d'assiettes supporte jusqu'à 
1 kg. Et avec un espacement des 
assiettes de 80 mm, vous pouvez laisser 
libre cours à votre fantaisie pour la 
décoration.

BLANCO SERVISTAR. Pour de 
nombreux pros, le meilleur système 
d'empilage d'assiettes existant au 
monde.

Certaines formes sont uniquement surpassées par 
l'original: la pince à assiette brevetée SERVISTAR 
est basée sur l'exemple naturel de la main humaine 
– à la fois puissante et douce. 

Grâce à leur forme unique, les supports d'assiettes 
maintiennent parfaitement les assiettes. Le petit 
pouce supplémentaire donne aux assiettes une 
stabilité supplémentaire et veille à l'équilibre optimal 
en toute position.

Grâce à la surface Softgrip finement élastique, les 
assiettes reposent de façon douce et antidérapante 
sur les supports d'assiettes. 

Pas de cliquètement, pas de tintement, pas 
d'énervement:  
les supports d'assiettes uniques SERVISTAR font 
du dressage, du transport et du service une affaire 
sûre et rapide. 

BREVETE !

Aussi doux et sûr que la main humaine: le support d’assiettes unique, breveté.
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Plus de flexibilité lors du service
Les rangées de supports d'assiettes s'adaptent en continu 
à toutes les tailles d'assiette jusqu'à 30 cm – qu'elles soient 
rondes ou polygonales. Les vis de réglage ergonomiques et 
la modulation bien structurée vous permettent d'adapter très 
simplement votre SERVISTAR à la taille d'assiette désirée.

Plus de qualité dès le début
Chez BLANCO, la qualité commence dès l'emballage: toutes 
les pièces sont parfaitement abritées durant le transports 
dans le Flat Pack BLANCO. Et quelques manipulations 
suffisent pour assembler simplement le SERVISTAR GASTRO 
en peu de temps.

Plus de sécurité  
dans toutes les situations
Les supports d'assiettes brevetés avec 
surface Softgrip assurent une sécurité 
maximale lors du transport – même lors 
du franchissement de seuils et sur des 
sols inégaux. 

Plus d'espace  
pour des idées créatives
Avec son espacement des assiettes 
de 80 mm, le SERVISTAR vous laisse 
assez de place pour toutes vos idées de 
présentation appétissante des repas. 

Plus de stabilité  
pour tous les jours
Les cadres en acier inoxydable résistant 
à la torsion et solidement soudés donnent 
au SERVISTAR sa robustesse – afin 
que vous puissiez manœuvrer en sûreté 
même à plein chargement.

Des matériaux de haute qualité, une finition de premier choix 
et un design exigeant – voilà ce qui caractérise la qualité de la 
marque BLANCO. 

Et comme cela ne nous suffit pas encore, vous trouverez 
dans BLANCO SERVISTAR de nombreux détails bien étudiés 
qui vous facilitent le travail journalier.

Regardez seulement de plus près:
convaincant jusque dans le moindre détail.
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Modèle SERVISTAR GASTRO 30
Système d'empilage d'assiettes

SERVISTAR GASTRO 40
Système d'empilage d'assiettes

SERVISTAR GASTRO 60
Système d'empilage d'assiettes

Description »» Système d'empilage d'assiettes, livraison en Flat Pack pour assemblage par le client

»» En acier inoxydable de haute qualité

Supports d'assiettes »» Support d'assiette de forme unique, breveté, avec surface Softgrip 

»» Capacité portante maximale par paire: 1 kg

»» Espacement des assiettes 80 mm

»» Réglable en continu pour tailles d'assiettes jusqu'à 30 cm

Modèle de roue »» ø 125 mm, 4 roues pivotantes, dont 2 avec frein

SERVISTAR GASTRO 30 SERVISTAR GASTRO 40 SERVISTAR GASTRO 60

Capacité 30 assiettes 40 assiettes 60 assiettes

Rangées d'assiettes 2 de 15 assiettes 4 de 10 assiettes 4 de 15 assiettes

Dimensions (LxIxH) 653 x 398 x 1456 mm 653 x 663 x 1056 653 x 663 x 1456

Poids (avec roues en plastique) env. 14 kg env. 16 kg env. 18,5 kg

Variante de roues 
Référence 

matière plastique *
573 705

matière plastique *
573 709

matière plastique *
573 693

Variante de roues 
Référence 

acier galvanisé 
573 704

acier galvanisé 
573 708

acier galvanisé 
573 692

Emballage Livraison en Flat Pack Livraison en Flat Pack Livraison en Flat Pack

Dimensions Flat Pack (LxlxH) 1353 x 423 x 341 mm 953 x 676 x 247 mm 1353 x 683 x 247 mm

Poids par Flat Pack env. 18 kg env. 21 kg env. 24,5 kg

Taille de lot sur palette 8 Flat Packs par palette 8 Flat Packs par palette 6 Flat Packs par palette

Dimensions sur palette 1400 x 770 x 1820 mm 1400 x 770 x 1850 mm 1400 x 770 x 1610 mm

Poids de la palette env. 164 kg env. 188 kg env. 167 kg

Garnissage de la palette 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* inoxydable suiv. DIN 18867-8

BLANCO SERVISTAR Système d'empilage d'assiettes

Illustr. avec accessoire 
assiettes
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Modèle SERVISTAR GASTRO 80
Système d'empilage d'assiettes

SERVISTAR GASTRO 120
Système d'empilage d'assiettes

Description »» Système d’empilage d’assiettes, en Flat Pack, assemblage par le client

»» En acier inoxydable de haute qualité

Supports d'assiettes »» Support d'assiette de forme unique, breveté, avec surface Softgrip 

»» Capacité portante maximale par paire: 1 kg

»» Espacement des assiettes 80 mm

»» Réglable en continu pour tailles d'assiettes jusqu'à 30 cm

Modèle de roue »» ø 125 mm, 4 roues pivotantes, dont 2 avec frein

SERVISTAR GASTRO 80 SERVISTAR GASTRO 120

Capacité 80 assiettes 120 assiettes

Rangées d'assiettes 4 de 20 assiettes 6 de 20 assiettes

Dimensions (LxIxH) 653 x 663 x 1856 mm 653 x 933 x 1856 mm

Poids (avec roues en plastique) env. 23 kg env. 29 kg

Variante de roues 
Référence 

Matière plastique*
573 697

Matière plastique*
573 701

Variante de roues 
Référence 

acier galvanisé 
573 696

acier galvanisé 
573 700

Emballage Livraison en Flat Pack Livraison en Flat Pack

Dimensions Flat Pack (LxlxH) 1753 x 683 x 247 mm 1753 x 943 x 233 mm

Poids par Flat Pack env. 29 kg env. 38,5 kg

Taille de lot sur palette 6 Flat Packs par palette 6 Flat Packs par palette

Dimensions sur palette 1800 x 770 x 1610 mm 1800 x 770 x 2010 mm

Poids de la palette env. 194 kg env. 251 kg

Garnissage de la palette 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* inoxydable suiv. DIN 18867-8

FLAT PACK!

Vous obtiendrez volontiers 
des informations complé-
mentaires gratuites sur tous 
les produits de BLANCO 
Catering Systeme  
(voir adresse au verso).

Illustr. avec accessoire 
assiettes

7



Les chariots de service BLANCO en acier inoxy-
dable de haute qualité sont tout particulièrement 
robustes et durables. Les meilleurs matériaux et la 
qualité élevée de la finition sont garants d'une qua-
lité qui sert de référence. Les détails bien étudiés 
et l'exécution solide font des chariots de service 
BLANCO des compagnons fiables en toutes cir-
constances.

Avec stabilité toujours devant:
les chariots de service BLANCO.

Arêtes enroulées
Les arêtes enroulées et le grand bord 
profilé embouti assurent la stabilité de la 
tablette et une force portante très éle-
vée. En outre, ils protègent le personnel 
des blessures.

Tablettes avec bord profilé
Toutes les tablettes sont fabriquées 
avec un bord profilé périphérique relevé. 
Rien ne glisse au-delà du bord, même 
en cas de manipulations brusques.

Isolation acoustique intégrée
Du calme! Un revêtement insonorisant 
est placé en dessous de chaque ta-
blette. Les bruits de roulement gênants 
en sont nettement réduits.

Protection contre les chocs de série
Tous les chariots de service et de 
débarrassage sont équipés d'une solide 
protection contre les chocs. Elle pré-
serve le chariot et le mobilier des dété-
riorations.

Vue d'ensemble incluse
Avec le concept d'emballage bien ordonné Flat-Pack de 
BLANCO, vous conservez la vue d'ensemble. Le déballage et 
l'assemblage se déroulent sans effort. 
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Chariot de service BLANCO,  
démonté

Modèle SW-Z 8 x 5 - 2
Chariot de service, démonté

SW-Z 8 x 5 - 3
Chariot de service, démonté

Description »» Chariot de service, livraison en Flat Pack pour assemblage par le client

»» En acier inoxydable de haute qualité 

Dimensions (LxIxH) »» 900 x 600 x 990 mm

Dimensions tablettes (Lxl) »» 800 x 500 mm

Capacité portante »» 120 kg

Charge max. par tablette »» 80 kg

Modèle de roue »» ø 125 mm, 4 roues pivotantes, dont 2 avec frein

SW-Z 8 x 5 - 2 SW-Z 8 x 5 - 3

Nombre de tablettes 2 tablettes 3 tablettes

Dim. int. entre les tablettes 565 mm 265 mm 

Poids (avec roues en plastique) 14 kg 18 kg

Variante de roues 
Référence 

Matière plastique*  
572 511 

Matière plastique*  
572 512

Variante de roues 
Référence 

acier galvanisé 
572 739

acier galvanisé 
572 740

Emballage Livraison en Flat Pack Livraison en Flat Pack

Dimensions Flat Pack (LxlxH) 870 x 580 x 160 mm 870 x 580 x 195 mm

Poids par Flat Pack env. 16 kg env. 20 kg

Taille de lot sur palette 18 Flat Packs par palette 16 Flat Packs par palette

Dimensions sur palette 1800 x 77 x 1400 mm 1800 x 77 x 1490 mm

Poids de la palette env. 308 kg env. 340 kg

Garnissage de la palette 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* inoxydable suiv. DIN 18867-8

FLAT PACK!
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Egalement sûr lors des déplacements
La sécurité de poussée est montée des 
deux côtés et assure ainsi un transport 
sûr dans chaque sens. 

Protection contre les chocs de série
Tous les chariots à glissières sont 
équipés d'une solide protection contre 
les chocs. Elle préserve le chariot et le 
mobilier des détériorations.

Sécurité d'abord
Le profil spécial en U des glissières sert 
de sécurité antibasculement intégrée.

Liaison transversale
Des entretoises augmentent la stabilité 
d'ensemble. Leur disposition décalée 
permet d'utiliser toutes les glissières.

Parfaitement emballé 
Déballer, assembler, terminé! Pour 
les chariots à glissières BLANCO 
également, notre concept d'emballage 
Flat-Pack assure une sécurité de 
transport maximale.

Paquet plat, grande qualité
Assemblé, le grand RWR-Z 161 
offre place pour jusqu'à 36  GN  1/1. 
Emballé à plat, 10 de ces robustes 
chariots à glissières trouvent place 
sur une seule palette.

La qualité gagnante: 
chariot à glissières BLANCO.

Garnir, ranger, transporter et distribuer: les chariots à glissières 
BLANCO sont parfaits pour l'utilisation multifonction et offrent 
largement place pour les récipients GN, tôles GN, plateaux 
GN et grilles GN. Les chariots à glissières BLANCO sont 
extrêmement stables et se distinguent par une très grande 
maniabilité – parfait pour un travail rapide et professionnel. 
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Chariot à glissières BLANCO,  
démonté

FLAT PACK!

Modèle RWR-Z 160
Chariot à glissières, démonté

RWR-Z 161
Chariot à glissières, démonté

Description »» Chariot à glissières, livraison en Flat Pack pour assemblage par le client

»» En acier inoxydable de haute qualité

Glissières »» 18 paires de glissières

»» Espacement des glissières 73 mm

Capacité portante »» 200 kg

Modèle de roue »» ø 125 mm, 4 roues pivotantes, dont 2 avec frein

»» acier galvanisé

RWR-Z 160 RWR-Z 161

Capacité 18 GN 1/1 ou
36 GN 1/2

18 GN 2/1 ou
36 GN 1/1

Dimensions (LxIxH) 460 x 614 x 1645 mm 662 x 734 x 1645 mm 

Poids env. 20 kg env. 23 kg

Référence 573 011 573 012

Emballage Livraison en Flat Pack Livraison en Flat Pack

Dimensions Flat Pack (LxlxH) 1750 x 680 x 90 mm 1750 x 680 x 90 mm

Poids par Flat Pack env. 22 kg env. 25 kg

Taille de lot sur palette 10 Flat Packs par palette 10 Flat Packs par palette

Dimensions sur palette 1800 x 770 x 1020 mm 1800 x 770 x 1020 mm

Poids de la palette env. 240 kg env. 270 kg

Garnissage de la palette 
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BLANCO CS (Customized Solutions) 
se concentre avec ses trois unités 
d'affaires Catering Systems, Medical 
Care Systems et Industrial Components 
sur les besoins des groupes cibles 
professionnels.

Pour les grandes cuisines et la restau-
ration de collectivité, pour les cliniques 
et cabinets médicaux ainsi que pour les 
clients de l'industrie, nous développons, 
produisons et commercialisons des 
produits de haute qualité qui sont à la 
pointe dans de nombreuses branches.

Chez BLANCO CS, l'être humain est 
au centre de nos préoccupations.

BLANCO CS s'engage fortement pour 
des objectifs écologiques et sociaux. 
Nous documentons cet engagement 
dans notre rapport de durabilité, les 
lignes directrices d'entreprise et envi-
ronnementales. En tant que membre 
de la Table ronde de Caux, nous nous 
engageons au respect de principes 
commerciaux éthiques. 

BLANCO CS est certifié dans tous les 
domaines d'activité suivant DIN EN ISO 
9001:2008 et vous garantit des solu-
tions adaptées à vos besoins et d'une 
fiabilité maximale. 

Avec des développements innovants, 
une qualité de produit éprouvée et un 
excellent service, Catering Systems 
sert depuis de nombreuses années 
de référence dans la restauration de 
collectivité. 

Avec pour résultat des solutions judi-
cieuses pour une gestion de la cuisine 
et de la restauration efficiente et basée 
sur la qualité.

Le groupe BLANCO CS:  
Trois axes de développement qualitatif.

BLANCO CS GmbH + Co KG
Catering Systems
P. O. Box 13 10
75033 OBERDERDINGEN
GERMANY
Phone	 +49 7045 44-81900
Fax	 +49 7045 44-81481
Internet	 www.blanco-catering.eu
E-mail	 catering.export@blanco.de

Notre équipe vous conseillera volontiers:


